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Plein succes pour l'introduction a la dégustation menée par
Monsieur Philippe Corthay, le jeudi 23 aoUt dernier, qui a
réunit 44 participants.

Deux autres dégustations sont prévues pour le printemps ,
prochain.

Fonjallaz SA » Case postale 123 « 1096 Cully



Offre de
dégustation
animée

par un expert
suisse

= Offre d’événementiel

& Avec le concours d’un
expert du vin

Réalisée avec 50 invités
a la Banque Mondiale
(Washington DC, USA) en
juillet 2009
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PHILIPPE CORTHAY

Depuis le 1¢ janvier 2010, Philippe
Corthay est ingénieur-conseil en
cenologie. Il conseille une clientele
variée de sociétés en Suisse et a
I'étranger, de laboratoires d'analyse et
de PME dans les métiers de la
vinification et de la commercialisation
des vins.

En 35 ans de carriére en tant que Professeur a la
Haute Ecole Spécialisée de Changins — filiere
cenologie, et de Directeur technique du Groupe
Uvavins (Suisse), Philippe a supervisé la vinification de
plusieurs milliers d’hectares en Suisse.

Il a élaboré des lignes de produits tres appréciées
telles que la collection Vins vivants réalisée en
collaboration avec Bernard Ravet, I'un des chefs les
plus titrés de Suisse.

Ses vins ont remporté un grand nombre de
distinctions internationales —notamment aux Vinalies
de Paris, au Challenge International du Vin de
Bordeaux, aux Sélections Mondiales de Montréal, au
Mondial du Pinot Noir de Sierre, a ’lExpovina de
ZUrich, ou encore au Concours International

de Ljubljana.

PHILIPPE CORTHAY
CENOLOGUE-CONSEIL
CENOVIE
PCORTHAY@WORLDCOM.CH
+41 79212 25 46

SUISSE >>

24heures ¢27/11/2009
Titre de meilleur chasselas vaudois

obtenu avec I’Association
Viticole d’Yvorne

Taste Swissness >>




Difficultes:

SENSIBLES: Les organes olfactifs et gustatifs sont
extrémement sensibles, ils réagissent de 100 & 1000
fois plus qu'une analyse chimique.

SUBJECTIVES: La sensibilité de 'homme dépend du
temps, sante, fatigue, nourriture, etc.

COMPLEXES: Les golts et les odeurs sont complexes
et sont composés des elements divers.

CODIFIER: Percevoir et définir les éléments que
degage le vin. Le vocabulaire est pauvre et imprécis.
JUGEMENT: Il faut lutter contre ses préférences. ||
faut rester neutre et impartial.
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