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kuldr iiber dem Genfersee gelegenen
Appellation, die vor kurzer Zeit ins
Weltkulturerbe der Unesco aufgenom-
men worden ist, bringt wohl die bes-
ten und renommiertesten Weine im
Waadtland hervor. Neben den eigenen
Trauben verarbeitet Fonjallaz die Ernte
von rund 15 weiteren Winzern und
Nachbarn.

In der Vergangenheit stand bei vie-
len Produzenten meistens das Motto
«Quantijtit statt Qualitdt» im Vorder-
grund, auch bei Fonjallaz. Gerade die
Waadt litt unter diesem Image. Zu den
¥ «besten Zeiten» erzeugte Fonjallaz die
% stolze Menge von 1,8 Millionen Litern

# 4 Wein pro Jahr. «Das war zu viel», sagt
8 Fonjallaz. Er setzte ab 1990 konsequent
| auf die Qualititsschiene. In der Folge
sank die Produktion auf 400 000 Liter.
Immer noch eine respektable Menge,
aber «damit sind wir lediglich der Ers-
PLP ! te unter den Kleineny, fiigt der Patron

¢ | an. Die grossten Produzenten der

4 5| Waadt heissen Schenk, Hammel und
fo ' Testuz.

- }f?’ Fokus auf den Schweizer Markt

Besonders stolz ist Fonjallaz auf das
| Label «Terravin», das seine Weine
g, tragen. Es handelt es sich um eine
e Qualititsgarantie, die lediglich 5% der

Patrick Fonjallaz, Alleinbesitzer

«Kinder sind eine
Investition in die Zukunft»

e, i

Prominenter Besuch auf dem Weingut: Der britische Komiker Charlie Chaplin(. v. |.) 1953 im Kreis der amilie Fonjallaz.
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Steile Reblagen im Lavaux: Das spektakul

Der Wein tliesst im Bl
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are Weinanbaugebiet gehdrt zum NECO-WeItkuIturerbe.

gesamten Waadtlinder Produktion er-
halten. Dazu priift ein Kollegium von
professionellen Verkostern die einge-

| reichten Weine nach 25 ausgewihlten

Kriterien. Die Preise der Fonjallaz-Ge-
wichse bewegen sich trotzdem in er-

@ schwinglichen Bandbreiten zwischen
4 knapp 9 und 33 Franken.

Umsatzzahlen gibt das Haus offiziell

: b| nicht bekannt. Aber die Verkiufe diirf-

ten sich in der Grdssenordnung von
rund 5 Mio. Fr. pro Jahr bewegen. Dafiir
verantwortlich sind fast ausschliess-
lich Schweizer Kunden. Das Ausland
ist fiir Fonjallaz jedoch durchaus ein
Thema: «Derzeit filhren wir Gespri-
che mit Deutschland und Japan.» Fon-
jallaz ist mit der einseitigen Ausrich-
tung auf den einheimischen Markt
nicht allein: Weniger als 1% aller in der
Schweiz produzierten Weine werden
exportiert.

Obwohl Patrick Fonjallaz ein tradi-
tionsreiches Weingut fiihrt, ist er kein
Patron der alten Schule. Er orientiert
sich ausschliesslich am Markt und ist
sich auch nicht zu schade, falsche oder
vernachlissigte Entwicklungen kri-
tisch zu hinterfragen. Gerade in Mar-
ketingfragen hat das Waadtland einen
nicht geringen Nachholbedarf. Grosse
Hoffnungen setzt Fonjallaz in den neu-
en Prisidenten des Waadtlinder Wein-
verbandes, des Office du Vins Vaudois.
Pierre Keller lasse sich fiir Wein be-
geistern, sei ein kluger Mann mit viel
Energie, der bestimmt viel bewegen

NZZ am Sonntag: Die Firma Fonjallaz
ist eines der dltesten Familienunterneh-
men der Schweiz, wahrscheinlich das
dlteste itberhaupt. Wie iiberlebt ein Be-
trieb mehr als 460 Jahre?

Patrick Fonjallaz: Es gibt dafiir ver-
schiedene Griinde. Frither musste man
hart kimpfen, um wirtschaftlich iiber-
leben zu kénnen. Unsere Familie hat
sich seit Jahrhunderten im Rebbau
engagiert und versucht, in diesem
Segment ein Einkommen zu generie-
ren. Dazu kommt, dass die Rebberge
im Lavaux von ihrer Lage her privile-

Patrick Fonjallaz und seine Frau Naima
leiten das Weingut in der 13, Generation.

noch offen. Ich werde sicher nicht ihr
Leben stehlen. Die Kinder sollen der-
einst ihren eigenen Weg beschreiten.
Die Tochter ist indessen eine exzel-
lente Degustatorin der verschiedenen
Aromen, schon einmal eine gute Vor-
aussetzung. Ich fithre mit ihr jeweils
kleine Tests durch. Wenn sie jeweils
drei von fiinf Bouquets herausfindet,
erhilt sie etwas Geld.

1 1li ie Ausmasse des te, stand das Haus Fonjallaz kurz vor fahrt besessen und leistete sich sein [/ 07 mm o ss Weingut in der 13. Generation als Al-  der Produktion geht derzeit an Restau- - Werde- giert sind. Daber fiel es meinen Vor- | Aber Sie hoffen doch, dass eines der
Die Familie Holzfasses sind be- dem Aus. «Im Weinbau befindet man eigenes Wasserflugzeug (siche Kasten 1930 musste Gustave leinbesitzer. Genauer gesagt, handelt rants. 40% nehmen die Privatkunden ? Welilterhin wicll Ieviegen Willh?ufh %ﬁngem le“;ht’bhler zu bée;}l:eg, bory K"]lderbde" B et’;eb ubernehmendwzrd.
3 ] eindruckend: Im Be- sich einmal ganz oben und einmal ganz  unten). Gustave Fonjallaz, der von 1909 : : 3 es sich um die Fonjallaz SA. Die Zu- ab. Um Leiztere will sich Fonjallaz z Fonjallaz. Wegen sciner Nachfolge Existenz aufzubauen und ihr berui- a, aber nur dann, wenn sic die
Fon]allaz m Epesses hiltnis haben nicht unten», macht sich Patrick Fonjallaz, bis 1994 gelebt hatte, fronte dem Bob- FOn]allaZ ZW¢€l1 ]ahre cime satzbezeichnung «Aktiengesellschaft»  kiinftig verstirkt kiimmern (sieh]e ne- - macht er sich noch keine Gedanken. Zu  liches Gliick nicht anderswo zu versu- | Aufgabe mit Freude anpacken werden.

produziert seit 1552
Wein - und ist der
wohl idlteste
Familienbetrieb der
Schweiz. Er hat
Kriege, Krisen und
Plagen tiberstanden.
Die 13. Generation
der Familie blickt
heute zuversichtlich
in die Zukunft.

Von Peter Keller

36

weniger als 32 000

Liter Wein Platz.

Dies entspricht um-
gerechnet 46 000 Flaschen. Das Fass
ist mit kunstvollen Schnitzereien, die
Figuren aus der Weinwelt zei-
gen, verziert. Geschaffen hat
das Werk ein Kiifermeister
aus Schaffhausen, Peter
Heiderich, aus Anlass der
nationalen Ausstellung in
Genf im Jahr 1896. Gustave
Fonjallaz, damaliger Besit-
zer des gleichnamigen Wein-
hauses im waadtlindischen
Epesses, war davon derart beein-
druckt, dass er das Holzfass gleich
kaufte. Wihrend 95 Jahren wurde es
zur Lagerung des Weins benutzt. Heu-
te dient es nur noch als Dekoration
im Weinkeller.

Viel ilter als das Holzfass ist das
Unternehmen, das es erworben hat.
Die Familie Fonjallaz widmet sich dem
Rebbau an den Gestaden des Genfer-
sees bereits seit 1552. Begriindet hatte
die biblisch lange Geschichte der
damals 21-jidhrige Pierre Fonjallaz, der
aus Savoyen kam. Der protestantische
Ausldander konnte sich in Epesses nie-
derlassen. Einem Katholiken wire das
nicht so einfach moglich gewesen,
denn’'in der Waadt hatten die Protes-
tanten das Sagen.

Frither gehorchte der Weinbau an-
deren Regeln. Entweder besass man
Rebberge und verkaufte die Trauben
an einen Produzenten. Oder man kel-
terte den Wein und versuchte, ihn zu
verkaufen. Die Fonjallaz schlugen sich
mehr schlecht als recht durch die Jahr-
zehnte und Jahrhunderte. Oft wurde
das kirgliche Einkommen mit zusitz-
lichen Jobs aufgebessert. In vielen Jah-
ren machten das schlechte Wetter und
Klima einen Strich durch die Rech-
nung. Als die gefrissige Reblaus Mitte
des 19. Jahrhunderts Europa heimsuch-
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der heutige Besitzer des Weinguts,
keine Illusionen. Wer ein ruhiges Ge-
schiift suche, sei in dieser Branche am
falschen Ort. Damit zusitzliche Ein-
nahmen generiert werden konnten,
arbeiteten sein Vater, Gross-
und Urgrossvater zusitzlich
in der Gastronomie.
Der Familie Fonjallaz
kam im Weiteren zugute,
SR dass sie in Personalfragen
oft ein goldenes Hindchen
hatte. Es gelang ihr, ausge-
wiesene Leute fiir den Be-
trieb zu verpflichten. So enga-
gierte etwa Gustave Fonjallaz An-
fang des 20. Jahrhunderts Albert Massy
als Geschiftsleiter. Er machte sich
jedoch nach einer gewissen Zeit selb-
stindig. Heute gehdrt der Name Massy
zu den Aushingeschildern im Waadt-
land: Luc Massy leitet ebenfalls in
Epesses einen der bekanntesten Be-
triebe der Region.

Die Rolle der Kiifermeister

Frither waren die technischen Mog-
lichkeiten weitaus beschrinkter als
heute. Daher kam den Onologen, die
in der Vergangenheit eigentlich als
Tonneliers, also als Kiifermeister, ar-
beiteten, eine wichtige Bedeutung zu.
Die besten Fachleute kamen dabei aus
Deutschland. Daher holte Fonjallaz
einen gewissen Jakob Hammel in die
Schweiz. Der Familie gefiel es am Gen-
fersee so gut, dass sie sich definitiv
dort niederliess. Die Nachfolger von
Jakob griindeten spiter die Firma
Hammel mit Sitz in Rolle, die heute
eine wichtige Rolle als Produzentin im
Waadtland und Weinhindlerin spielt.
Doch die fritheren Generationen, die
sich mit Leib und Seele dem Wein ver-
schrieben hatten, lebten gerne auch an-
dere Interessen aus. Gustave Fonjallaz
(1865-1923), der Urgrossvater des heu-
tigen Patrons Patrick, war von der Luft-

sport und nahm 1932 an den Olympi-
schen Winterspielen im amerikani-
schen Lake Placid teil.

Anfang und Mitte des 20. Jahrhun-
derts waren wiederum schlechte Zei-
ten fiir die Weinbauern. Niemand woll-
te vor und nach den Weltkriegen edle
Tropfen kaufen, so dass sich die Lager
sukzessive fiillten. Allenfalls in die Ar-
mee konnte der eine oder andere Pos-
ten geliefert werden. Gustave Fonjallaz
brauchte 1936 fiir den Kauf von Reb-
bergen einen Kredit von 2000 Franken.
Keine Bank wollte das risikoreiche
Geschiift finanzieren. Nach einer lang-
wierigen Suche von zwei Jahren fand
sich in Genf endlich ein Institut, wel-
ches ihm das Darlehen gew#hrte.

All den Schwierigkeiten zum Trotz,
die der Familie im Laufe der Jahrhun-

Bank suchen, die ihm
einen Kredit von

derte begegneten, ging der Betrieb
stets de pére en fils,’von Vater zum
Sohn, iiber. Die Familie Fonjallaz kennt
indessen keine Konigsregel, nach wel-
cher die Weinberge an den iltesten
Sohn weitergereicht werden sollen.
Gelegentlich gab es Probleme. So hatte
Patricks Vater, Gustave, zwei Briider.
Sie erhielten ebenso wie Patrick als
Erbe einen Teil der Rebberge zuge-
sprochen. Der heutige Patron konnte
erst nach mehrjihrigen Bemiihungen
diese Lagen wieder zuriickkaufen. Pa-
trick Fonjallaz fiihrt inzwischen das

ist hilfreich, denn in Epesses leben
mehrere Personen mit dem Namen
Fonjallaz. Zum Teil sind sie ebenfalls
als Winzer titig, was gelegentlich zu
Verwechslungen fithrt. Doch nur ein
Fonjallaz-Stamm hat es geschafft, dass
das Geschift. iiber Jahrhunderte in
Familienbesitz geblieben ist.

Der 66-jihrige Eigentiimer der Fon-
jallaz SA, der sich im Gesprich offen,
weltminnisch und engagiert zeigt,
scheut “sich nicht, unpopulire Ent-
scheidungen zu treffen. Bisherige Ge-
schiftsmodelle werden infrage gestellt.
Zu Zeiten seines Vaters verkaufte das
Haus fast die gesamte Ernte an Gros-
sisten. Diese Abhingigkeit war Patrick
Fonjallaz ein Dorn im Auge. Unter sei-
ner Agide gelang es, den Anteil im Lau-
fe der Zeit auf 50% zu halbieren. 10%

benstehendes Interview).

Rote Rebsorten gefragt

Geidndert hat sich auch die Zusam- -
mensetzung der Rebberge. Anfang der "
siebziger Jahre dominierten mit 98%
die weissen Rebsorten. Heute machen
Chasselas, die Waadtlinder Sorte par
excellence, sowie Spezialititen wie
Sauvignon blanc und Viognier die
Hilfte des Bestands aus. Die roten Va-
rietiten Pinot noir, Gamay und Gara-
noir sind ebenso wichtig. «Wenn sich
die Vorlieben der Konsumenten in-
dern, bleibt uns nichts anderes iibrig,
als zu reagieren», sagt Fonjallaz.

Der 30 Hektaren grosse Betrieb
verfiigt im Lavaux iiber Rebberge in
sieben verschiedenen Lagen, darunter
auch im Dézaley. Das Herz der spekta-

az in Epesses: Vom Kleinpre

zum anerkannten Betrieb mit grossen Sortiment

jung sind die beiden Kinder, denen ‘er
auf jeden Fall nichts aufdringen moch-
te und ihnen die Freiheit lisst, in ferne-
rer Zukunft die Geschicke des Unter-
=ihmens zu fiihren. Auf jeder Flasche
ist eine Etikette mit den Namen der
13. Fonjallaz-Generationen aufgefiihrt.
Sollte die Tochter Soraya das Erbe fort-
fitlhren, wire es das erste Mal in der
Geschichte der Familie, dass eine Frau
an der Spitze stehen wiirde.

Wirtschaftsdynastien

Die «NZZ am Sonntag» prasentiert

in einer Serie sechzehn bedeutende
Schweizer Wirtschaftsdynastien. Die
nédchste Folge erscheint am 17. 6. (dah.)

chen.

Verliessen denn die Familienmitglieder
nie ithre Heimat?

Doch. Sie absolvierten etwa den
Militirdienst oder verbrachten einen
Aufenthalt im Kanton Bern, zu dem
die Waadt lange gehért hatte. Zwi-
schen den beiden gab es Rivalititen.
Aber die Familienmitglieder sind stets
gerne nach Epesses zuriickgekehrt.

Worin sehen Sie die grésste Herausfor-
derung fiir einen Familienbetrieb?

Die grosste Schwierigkeit besteht
jeweils darin, den Nachfolger zu fin-
den. Ich habe eine Tochter und einen
Sohn. Soraya ist 14 Jahre alt, Balthazar
wird bald 9 Jahre alt. Ob sie sich fiir
den Weinbau entscheiden werden, ist

Darum nehme ich mir viel Zeit, um
mit dem Sohn und der Tochter zusam-
men zu sein. Das ist eine Investition
in die Zukunft.

Konnten Sie sich vorstellen, Thr Wein-
gut eines Tages zu verkaufen?

Ich habe noch nié an diese Option
gedacht. Wenn die Kinder nicht wol-
len, dndert sich jedoch die Ausgangs-
lage. Aber derzeit stellt sich die Frage
nicht.

Sie sind bereits 66 Jahre alt. Trotzdem
miissen oder diirfen Sie wohl noch
einige Zeit an der Spitze des Betriebs
ausharren.

Ich hoffe, dass es noch mindestens

P> Fortsetzung Seite 36

1552

In diesem Jahr lasst sich ein gewisser
Henry Fonjallaz, damals noch Fongeallaz
geschrieben, mit seinem Sohn Pierre auf
der Suche nach Arbeit an den Gestaden
des Genfersees nieder. Die arme Familie
stammt aus dem kleinen Dorf Petit-Bor-
nand im eigenstdndigen Departement
Haute-Savoie. Pierre ist als Weinberg-
Arbeiter tatig und beginnt selber, an den
Hangen im Lavaux Wein anzubauen. Er
ist der eigentliche Griinder des Hauses
Fonjallaz.

1630

Die Familie Fonjallaz erhalt das Birger-
recht der Gemeinde Epesses. Es wird
nicht einfach kostenlos abgegeben, son-
dern nur unter einer ganz bestimmten

Y \

P e

Voraussetzung: Der damalige Chef des
des Hauses, Urbin Fonjallaz, muss nach-
weisen, dass er ein erstes Stiick Rebland
in Epesses kauft. So iiberliefert es zumin-
dest die Legende.

NZZ am Sonntag e 27. Mai 2012

Der Wein fliesst. ..

schworene Equipe. Ein Mitarbeiter hat
einmal gesagt, dass wir einen Chef im
Weinkeller, einen Chef als Buchhalter

Die Familie Fonjallaz

Nein, dazu zihle ich mich nicht. Ich
bin ein Produzent, der versucht, ehr-
liche und gute Weine zu erzeugen.

 Fortsetzung von Seite 35 und einen Chef als Chauffeur haben. - ] o ) )
Klar: Ich gebe den Angestellten Richt- P Eg;f'gk Welc@es sind Thre w;chtlgsten Ziele fiir
120 Jahre sind. Spass beiseite. Die linien vor, welche Aufgaben zu er- [ == die ndchste Zukunft? den i
Pensionierung jedenfalls ist fiir mich fiillen sind. Wie sie dies machen, ist Gustave ) Der Anteil meiner Privatkun eorL ist
derzeit kein Thema. ihnen iiberlassen. - 1909-1994 in den letzten zwolf Jahren von 5% auf
JR—— rund 40% gestiegen. Diesen Anteil
Sehen Sie sich als Winzer oder als Bleiben die Angestellten dank diesen Fmdfrlc will ich zulasten der‘Gr0s51sten mit-
i i ihei (i i 18> 1 telfristig auf 70% steigern
Manager eines Weinguts? Freiheiten ldnger in Ihrem Unterneh- l elinstig 0 gern.
Die Antwort fillt eindeutig aus: Ich | men? Gustave ] ] ) ) .
bin Manager. Wir beschiftigen 25 Mitarbeitende. e 1865-1923 Sie haben die Strategie radikal gedndert.
Etliche sind schon 20 und mehr Jahre I Samuel ' I{n Prinzip fuhr‘e ich ein neues Ge-
Warum? fiir uns titig. Selbst meine Ehefrau i . 18341012 schift. Ich habe dies erreicht, indem
Ich habe in meiner tiglichen Arbeit | arbeitet schon so lange fiir die Firma. & _ e unser Haus zahlreiche Publikums-
mehr mit dem Verkauf der Weine als 3 EW{\ Jean Au.sstel‘lungen wie den Compt01r .
mit den Arbeiten im Rebberg und Konnten Sie selber als Angestellter ol 1801-1872 Suisse in Lausanne oder die Olma in

Keller zu tun. Wir bieten ein Produkt

arbeiten?

St. Gallen besucht hat und weiterhin

an, fiir das ich eine Leidenschaft be- Das wire wohl schwierig, weil ich f;ggffgjz besucht. Wir fithren Events durch:
sitze. Das ist eine einmalige Chance. mir nicht gerne von anderen Personen =7 Degustationen, Ausstellungen und
Ich arbeitete nie als Winzer. Ich weiss | sagen lassen will, was ich zu tun habe. Pierre selbst Konferenzen auf unserem
jedoch, worauf es in der téglichen Das darf nur meine Frau tun. Ich 1727-1825 Weingut.

Arbeit ankommt und welches die Vor-

schitze die Selbstindigkeit.

. . Etienne : ;
aussetzungen sind, um einen guten " 1680-1737 Schwe_lzer .ngn}f werderllc fast ’rclur (:uf
Wein produzieren zu kdnnen. Welches war die schwierigste Entschei- - - dem 'ezmhel.mlsc en Markt ver auft.
dung, die Sie in den letzten Jahren fdl- Antoine Wenige Winzer exportieren ihre Pro-
dukte. Sehen Sie Chancen im Ausland?

Wie stellen Sie sicher, dass die Qualitdt
des Weins Ihren Anforderungen ent-

len mussten?
Es handelt sich nicht um eine ein-

e 1643-1713
T

Es stimmt: Auch wir konzentrieren

g . ) g . Simon : P
spricht? zelne Entscheidung. Meiner Meinung " 1610-1701 uns auf den einheimischen Mgrlk_.t_ (Ilch
Ich verkoste die heranreifenden nach hat die Weinbranche als Gesam- i triiume aber davon, dass W:ﬁ t ’c11(1i er
Weine mehrmals jede Woche, um mir | tes ein Problem. Wir miissen uns _ Urbin oder Schweizer Weine in naher oder
e 1572-1640 fernerer Zukunft im Londoner Waren-

ein Bild machen zu kénnen. Wir sind

ein Team von drei Leuten, welche die
Gewichse beurteilen und die notwen-
digen Schliisse aus den Degustationen
ziehen.

Sie haben ein Studium an der Univer-
sitiit Lausanne absolviert und als Poli-
tikwissenschafter abgeschlossen. Arbei-
teten Sie einst in einer solchen Funktion?

Ich habe aus einem einfachen
Grund Politologie studiert: Mein Vater
hatte den Wunsch, dass ich Diplomat
werde. Es wire wohl sein eigener
Traumberuf gewesen, denke ich. Ich
arbeitete einmal in einem Treuhand-
biiro, nicht aber als Diplomat.

Wie bezeichnen Sie Thren Fiihrungsstil?
Was ist Ihnen in der tdglichen Arbeit
wichtig?

1968 war ich 22 Jahre alt gewesen.
Ich habe etwas von jener Atmosphire
der Mitbestimmung mitbekommen.
Wir arbeiten als Team, als einge-

verstirkt anstrengen, dass unsere Pro-
dukte am Markt wahrgenommen wer-
den. Viele Winzer im Waadtland sind
sich dessen zu wenig bewusst. Das
drgert mich, denn alle sollten am glei-
chen Strick ziehen. Die Konkurrenz
auf dem Weinmarkt ist gross. Die
Weinbauern kultivieren zwar gerne
den Rebberg, aber sie verstehen den
Markt zu wenig. Es niitzt nichts, wenn
man nicht weiss, wie der beste Wein
der Welt verkauft wird. Produzenten,
die so denken, sind ein Problem fiir
die Branche.

Die Schweizer Weine werden als teuer
wahrgenommen. Liegt nicht da das
eigentliche Problem?

Von zu teuer kann keine Rede sein.
Vor 24 Jahren kostete eine Flasche von
meinem Epesses 14 Franken 50. Heute
sind es 15 Franken. Real gesehen, kos-
tet also der Wein deutlich weniger.
Das heisst, wir miissen mit einer klei-
neren Marge auskommen, denn die

Quelle: Fonjallaz S.A.

Pierre
1531-1600

nicht Winzer. Ich habe
mehr mit dem Verkauf
der Weine als mit den

Kosten sind in den letzten Jahren
gestiegen.

Wein ist ein Geschdft, das heute stark
mit Emotionen zusammenhdngt. Ge-
wisse Winzer werden zu Stars hochge-
jubelt. Spiiren Sie auch etwas davon?

Es gibt viele Kunden, die unsere
Arbeit respektieren und schitzen. Ich
habe aber das Gefiihl, dass die poli-
tischen Institutionen unseren Beruf
frither mehr geschitzt haben als heu-
te. Landwirte und Winzer werden oft
als Subventionsjiger bezeichnet.

Aber Sie und Ihre Familie, die seit Jahr-
hunderten Rebbau in der Waadt be-
treibt, gehdren heute vermutlich auch
zu den Prominenten in Threm Kanton?

haus Harrods oder beim Feinkost-
hindler Hédiard in Paris verkauft
werden. Oder wenn es unsere Produk-
te schaffen wiirden, auf Weinkarten
von renommierten Restaurants im
Ausland zu erscheinen.

Was bedeutet Thnen Wein?

Uberall, wo Wein gedeiht, existiert
eine besondere Kultur. Daher ist es
ein Privileg, in dieser Branche arbei-
ten zu diirfen. Wein hat schon immer
Literaten, Kiinstler inspiriert. Zudem
leben wir mit der Natur, mit dem
Rhythmus der Natur.

Trinken Sie jeden Tag ein Glas Wein?
Ich geniesse sehr gerne und regel-
missig Wein, aber nicht in grossen
Mengen. Ich mag beispielsweise
Gamay. Wer zu viel trinkt, ist ein
schlechter Degustator. Und ich will
ein guter Verkoster sein.
Interview: Peter Keller

. “

Gustave Fonjallaz (1865-1923) war begeistert von der Luftfahrt und besass ein eigenes Wasserflugzeug.

die verfeindeten Berner - die Waadt ge-
hért zu jener Zeit zu diesem Kanton - be-
nennt er den Rebberg «Clos de la Répu-
bliquex. Unter diesem Label fiillt Fonjallaz
heute noch Weine ab.

1800-1900

Die Industrialisierung verkiirzt die Trans-
portwege massiv. Gleichzeitig werden
Flaschen eingefiihrt, nachdem vorher fiir
die Lagerung und den Versand nur Fasser
zur Verfiigung gestanden haben. Die
Neuerungen ermoglichen dem Weingut
ungeahnte Chancen. Neue Markte 6ffnen
sich. Davon profitiert auch Fonjallaz.

1750-1800

Pierre Fonjallaz gilt fiir damalige Verhiit-
nisse als Revoluzzer. Aus Protest gegen

1900

Gegen E'nde des Jahrhunderts zerstort
die Reblaus, auch Phylloxera genannt,

1952: Die Familie pflanzt einen Rebstock
aus Anlass des 400-Jahre-Jubildums.

viele Rebberge in Europa. Auch vor der
Waadt macht das Insekt, das ausschliess-
lich die Weinrebe befillt und diese durch
Schédigung der Wurzeln tétet, nicht halt.
Die Fonjallaz-Dynastie denkt angesiehts

der grossen Verluste an das Ende des
Rebbaus. Sogenannte Hybrid-Reben
zeigen keinen durchschlagenden Er-
folg, weil die Trauben keinen feinen
Geschmack aufweisen. Erst dem fran-
zdsischen Mikrobiologen Louis Pas-
teur gelingt es, entsprechend wirk-
same Gegenmittel gegen die Reb-
laus zu finden. Sie retten auch den
Betrieb von Fonjallaz.

1950

...... “
A

Fonjallaz erstmals im grossen Stil
Investitionen in neue Rebberge.
Samtliches Geld wird fur den
Ausbau des Betriebs verwendet.
Im Laufe der Zeit kommen regel-
massig neue Lagen hinzu, bis

die heutige Betriebsgrésse von
30 Hektaren feststeht.

GRAKD CRU

Ab diesem Jahr titigt Gustave wich @
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Erabbe | husaen

1953

Das Jahr z&hlt zu den Hohepunkten
in der Geschichte der Fonjallaz: Der
grosse Schauspieler und Komiker
Charlie Chaplin besucht den Wein-
keller und zeigt sich begeistert
von den edlen Tropfen aus dem
Waadtland.

1984

Patrick Fonjallaz {ibernimmt den
Betrieb in der 13. Generation und
ist bis heute alleiniger Besitzer
des Weinguts. Die jahrliche Pro-
duktion betragt rund 450 000
Flaschen. Fast 30 verschiedene
Etiketten werden angeboten, mit
dem Dézaley «Jupiter» als Spit-
zenprodukt. (kep.)




